”(ﬂl'lﬂﬂl’lﬂ'ﬁ
e Gelen Le9?®






Hakkimizda

300 Yildan fazla gecmisi olan Kahramanmaras Dondurmasi’nin essiz
rahiyasini ve aromasini tutturan ve sirekliligini saglayan ustalarnimizin
ellerindeki hinerdir. Iste bu huneri yillardir sirduren ustalarnimiz Karmando
Dondurma markasi ile bu lezzeti iretmeye devam etmektedir.

1992 yazinda iretime baslayan Karmando dondurma, Kahramanmaras 7
dondurmasinin essiz lezzetini Tirkiye ve Dinyaya tattirmak amaciyla

yola cikmustir. Yillarin tecribesine sahip dondurma ustalari Ahir daginda

yetisen sahlep ve keci sutiyle bu lezzeti sizlere en kaliteli ve dogal

sekilde iretmektedir.

Yoz sezonunda Karmando Dondurma reyonlarinda Findiklisindan
Fistiklisina, Karamellisinden Muzlusuna, Cikolatasindan Cevizlisine,
Cileklisinden Bogurtlenlisine kadar 30 cesit reyon ve birgok paket
dondurma gesitleriyle yaza merhaba demistir. birlikteligimizin uzun
yillar sirmesi dilegiyle...






Kahramanmaras Dondurmasl
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Kendine 6zgu essiz lezzetiyle dunya capinda hakli bir tin kazanmis olan Maras

dondurmasi 300 villik koklu bir gecmise sahiptir. Bu gecmis karsambac adl
verilen ve tumuyle Anadolu'va ait bir lezzet gelenedinin adim adim
donusturalmesinin de bir tarihidir.

Karsamba¢ dag yamaclarinda ve vadide cali cirpiyla ortulerek korunan kar
tabaklarinin sicak yaz gunlerinde meyve ozleriyle kanistinlmasi yoluyla elde
edilirdi. Bu karsim zaman icinde sut, bal, pekmez, salep gibi katkilarla
zenginlestirilmis ve baskaca degisikliklere udrayarak bugunki o bildigimiz o
essiz lezzete donusmustir. Maras Dondurmasi'nin lezzetindeki bu sir, 300 yillik
bu gelenedin yaninda, Uretildidi iklim ve codrafyada da saklidir. Bu benzersiz
lezzet Ahir dagryamaclarindaki yuksek yaylalarda, kekik, keven ve yabani orkide
cicekleriyle beslenen kecilerin suttne yine ayni yoreden toplanan salebin
karistinimasiyla elde ediliyor.

Dusuk hacim genisimesi, kendine 6zgu hos tat, koku aromas, sert esnek yapist,
nafif cignenebilmesi, homojen parlak beyaz rengi, erimeye karsi dayanikli
olmasi ve dusuk sicaklikta (-22 C) niteliklerini uzun stre muhafaza etmesiyle
halkin bedenisini kazanan Maras Dondurmasi'nin Turkiye ve dinyada 6zel bir
yerivardir. Bu olagan Ustu sut Urint sehrin adiyla 6zdesleserek adeta sembolU
haline gelmis, Turk yemek kultrinde de 6nemli bir yer edinmistir. Koklu bir
gecmise sahip olan Dogala 0zdes bu lezzeti Karmando Dondurma markas
altinda siz degerlimusterilerimize sunmaktan gurur ve onur duyariz.
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*BogurtlenlieParcaCikolatall
*Limonlu<Karamelli
Kivili*Cikolatall
*Cevizli*Muzlu

« AntepFistiklisMaviSirinler
*Bademli*Portakall
Kavunlue TuttuFuritti
*Cilekli*FIindikli

*\/isneli* AhuDutlu
*KaraDutlusDamlaSakizli
*BalBadem
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Karmando Dondurma

X Karacasu Kirim Mahallesi 83010 Sokak No: 1A Dulkadiroglu / Kahramanmaras

@ www.karmandodondurma.com DA info@karmandodondurma.com A muhasebe@karmandodondurma.com
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